.1 Province
de liege

\ Enseignement

HAUTE ECOLE DE LA PROVINCE DE LIE

FRUITAOX

Valorisation de produits de I'industrie agroalimentaire
via leurs propriétés antioxydantes

»Les antioxydants sont des substances bénéfiques & notre organisme, elles permettent
d’éviter un état de stress oxydant.

»L'état de stress oxydant peut étre généré par de multiples facteurs : pollution,
mauvaise alimentation,...

»Les dommages causés par le stress oxydant conduisent au vieillissement cellulaire et
peuvent engendrer de 'athérosclérose, des cancers, du diabéte,...

»Quelques antioxydants :
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Vitamine C  Flavonoide Caroténoide Tocophérol Acide phénolique
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résonance paramagnétique électronigpe.

— Evaluer la capacité antioxydante
de produits de transformation de
lindustrie alimentaire et en
améliorer le contenu

Valider et intégrer un ensemble de
Mesure de la capacité antioxydante par techniques de caractérisation de ces Intégration des différents résultats et
I'intermédiaire de la fluorescence. propriétés antioxydantes classement des produits.

‘Capacité antioxydante globale

Comparaison des propriétés antioxydantes

des différents sirops proposés par la n
siroperie Meurens avec d’autres produits I I D

issus de la transformation des fruits. | | @ | = [T — ET

TEPE asbl

e Corte 01 Conpération Techvis ot Pédagngye

Université
de Liege

REGION WALLONNE .E



